Wir kochen gerne fur Kinder! Kita- und Schiler-

Zahner Feinkost - Der Spezialist fur Verpflegungsplan KW 17
Kita und Schule-Wir kénnen mehr! tagesfrisch gekocht-

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

KW 17_24

22.04.2024 23.04.2024 24.04.2024 25.04.2024 26.04.2024
Schwabisches Linsengemiuse Paniertes Schweineschnitzel Fusilli-Teigwaren Hahnchensteak
mit Sellerie, Karotten Lauch und  [mit Bio-Karotten DE-OKO-006 mit Bolognese SolRe in milder PaprikasoR3e
Geflugelwurstscheiben dazu a la creme und und geriebenen Kase mit griinen Bohnen
Eierspatzle hausgemachtem Kartoffelptree und Langkornreis

ABEGG1

W |accoim ) (AEGGIM ™ |[rccar v

Gnocchi Paniertes Veggie-Schnitzel Spiralnudeln "Napoli" Kéaseknopfle
Gericht 2 dazu Soja-Bolognese mit Bio-Karotten DE-OKO-006 mit fruchtiger TomatensofRe dazu RostgemusesofRe
Vegetarisches a la creme und hausgemachtem |dazu geriebenen Kase mit griinen Bohnen
Gericht Kartoffelpliree
(fI.eischfrei)" NEC Gy
Gericht enthalt AEE LY EGGLM EGGLM
Pasta mit Pasta mit Pasta mit Pasta mit
Gericht 3 Bio-Teigwaren DE-OKO-006 Bio-Teigwaren DE-OK0-006 Bio-Teigwaren DE-OKO-006 Bio-Teigwaren DE-OK0-006
Pastateller dazu Tomatensofie dazu Bolognese SofRRe und dazu vegetarische Bratensol3e und |dazu Bolognese SoRe und
Gericht enthalt und geriebenen Kase geriebenen Kase geriebenen Kase geriebenen Kase
EGGLM AEGGLM ™ |receim AEGGLM ~
Er Hausgemachter Frisee-Salat Rahm Gurkensalat
| 9 1 Karottensalat mit weillem Dressing mit Dill verfeinert
salat B ABEM ABEM
Beilagen- Bunter Blattsalatmix
mit Essig-Ol-Dressing
salat 2 B

Fruchtjoghurt Quarkdessert
M M

Bio-Banane DE-OK0-006 Apfel

Allergen-Kennzeichnung:

A=Sellerie, B=Senf, C=Sesam, D=Erdnusse, E=Eier, F=Fisch, G=Gluten, G1=Weizen, G2=Roggen, G3=Gerste, G4=Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn), H=Schalenfriichte (H1=Mandeln, H2=Hasel-, H3=Wal-, H4=Kaschu-, H5=Pecan-, H6=Para-,
H8=Macadamia- und Queenslandniisse und H7=Pistazien), I=Schwefeldioxid + Sulfite, J=Soja, K=Krebstiere, L=Lupine, M=Milch einschlieBlich Laktose, N=Weichtiere

Zusatzstoff-Kennzeichnung:

1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Geschmacksverstarker, 4 = mit Antioxidationsmittel, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = mit StBungsmittel, 10 = enthalt eine Phenylalanin-Quelle,

11 = kann bei ilbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken, 12 = unter Schutzatmosphére verpackt ~ Bio = Zutat aus kontrolliertem Bio-Anbau nach EG-OKO Verordnung DE-OK0-006

Zertifikate:
Oko Kontrollstelle DE-OK0-006 EU-Registriernummer DE-BW-59008-EG Regelmafig neutrale Hygienekontrollen durch das BAV-Institut Offenburg
Rind= Schwein= Geflugel= Fisch=

Druckfe ™ irrtimer und ™rungen vorbeh ¥, -




Wir kochen gerne fur Kinder!

Zahner Feinkost - Der Spezialist fur
Kita und Schule-Wir kénnen mehr!

Kita- und Schiler-
Verpflegungsplan KW 18

-tagesfrisch gekocht-

Montag
29.04.2024
Gebratene Hahnchenbrust
in Gefligelrahmsof3e dazu
Bio-Erbsengemise
DE-OK0-006
und Langkornreis

AEGG1IM Y

KW 18_24

Mittwoch
01.05.2024

Dienstag
30.04.2024
Paniertes Seelachsfilet
mit hausgemachter Joghurt-
RemouladensoRe®
mit Gurke
dazu Dampfkartoffeln

BEFGGLM

Donnerstag Freitag

02.05.2024 03.05.2024
Schweinegeschnetzeltes
in Rahmsole dazu
eine Portion Kartoffelrosti

AEGGIM S )

Portion Rihreier

"Krauter Kratzete"

Gemusemaultaschen

Gericht enthalt |geriebenen Kase

AEGG1IM "

Gericht 2 mit Bio-Erbsen DE-OK0-006 (Luftige Krauter-Pfannkuchen) mit in Wurzelgemusesud dazu
Vegetarisches |2 la creme und einem hausgemachter Kartofffelsalat
Gericht W irfelkartoffeln "Rancher Art" Spargel-Mohren-Ragout Fei ertag
(fleischfrei)
Gericht enthélt [scccim SEELM ADEEGELY
Pasta mit Pasta mit Pasta mit
Gericht 3 Bio-Teigwaren DE-OK0-006 Bio-Teigwaren DE-OKO-006 Bio-Teigwaren DE-OK0-006
Pastateller dazu Bolognese SoRe und dazu TomatensofRe und dazu Bolognese SoRe und

geriebenen Kase
EGGLM

geriebenen Kése

AEGG1IM "

Rahm Gurkensalat

Karottensalat

Beilagen- ) .
a|a? 1 mit Dill verfeinert Gemiisesticks
s ABEM .
Beilagen-
salat 2
Vanillepudding Erdbeerquark
! M

Apfel

Allergen-Kennzeichnung:

einschlielRlich Laktose, N=Weichtiere
Zusatzstoff-Kennzeichnung:

SiRungsmittel, 10 = enth&lt eine Phenylalanin-Quelle,
Zertifikate:
Rind= Schwein= Geflugel= Fisch=

-~ . - 4
Druckfehler, Irrtimer und Anderungen vorbehalten

11 = kann bei GiberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken, 12 = unter Schutzatmosphare verpackt

Oko Kontrollstelle DE-OKO-006 EU-Registriernummer DE-BW-59008-EG

A=Sellerie, B=Senf, C=Sesam, D=Erdnusse, E=Eier, F=Fisch, G=Gluten, G1=Weizen, G2=Roggen, G3=Gerste, G4=Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn), H=Schalenfriichte (H1=Mandeln,
H2=Hasel-, H3=Wal-, H4=Kaschu-, H5=Pecan-, H6=Para-, H8=Macadamia- und Queenslandniisse und H7=Pistazien), I=Schwefeldioxid + Sulfite, J=Soja, K=Krebstiere, L=Lupine, M=Milch
1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Geschmacksverstéarker, 4 = mit Antioxidationsmittel, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = mit

Bio = Zutat aus kontrolliertem Bio-Anbau nach EG-OKO Verordnung DE-OKO-006

RegelmaRig neutrale Hygienekontrollen durch das BAV-Institut Offenburg




Wir kochen gerne fur Kinder! Kita- und Schuler-

Ziahner

Zahner Feinkost - Der Spezialist fur
Kita und Schule-Wir kdnnen mehr!

Verpflegungsplan KW 19

-tagesfrisch gekocht-

KW 1924 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

06.05.2024 07.05.2024 08.05.2024 09.05.2024 10.05.2024

Putenschnitzel paniert Geflugel-Kottbullar Ravioli "Carne die Manzo"
mit BratensoRe dazu in RahmsofRe dazu Erbsengemiise | Teigtaschen mit Rindfleisch gefuillt
Salzkartoffeln aus der Region und Langkornreis dazu Tomatensof3e
v ABEGGIM
AEGGIM v AEG Gl ~
Emmentaler Kasespatzle Veggie-Ballchen Bio-Gemuseravioli
Gericht 2 mit Bergkase verfeinert dazu eine |(Weizen-Sojaprotein) DE-OK0-006
Vegetarisches RostgemiisesoRRe in RostgemiisesolRe dazu fruchtige TomatensoR3e
Gericht dazu Erbsengemiise Feiertag
. . D fkartoffel
(fleischfrei) LR HRE Ul
Gericht enthalt EGGLM EGGLGAM
EGG1G4J
Pasta mit Pasta mit Pasta mit
Gericht 3 Bio-Teigwaren DE-OK0-006 Bio-Teigwaren DE-OK0-006 Bio-Teigwaren DE-OK0-006
Pastateller dazu Tomatensof3e und dazu Bolognese Sol3e und dazu vegetarische BratensofRe und
; % geriebenen Kase geriebenen Kase geriebenen Kase
Gericht enthalt EGGLM AEGGIM o |AEGGLM
Beilagen- ; Rahm- Gurkensalat
salat 1 Gemusesticks mit Dill verfeinert
ABEM
Beilagen- Zucchini-Salat
salat 2 ABEM
Apfelmus
Kiwi Birne

Allergen-Kennzeichnung:
A=Sellerie, B=Senf, C=Sesam, D=Erdnusse, E=Eier, F=Fisch, G=Gluten, G1=Weizen, G2=Roggen, G3=Gerste, G4=Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn), H=Schalenfriichte (H1=Mandeln, H2=Hasel-, H3=Wal-, H4=Kaschu-, H5=Pecan-, H6=Para-,
H8=Macadamia- und Queenslandniisse und H7=Pistazien), I=Schwefeldioxid + Sulfite, J=Soja, K=Krebstiere, L=Lupine, M=Milch einschlie3lich Laktose, N=Weichtiere
Zusatzstoff-Kennzeichnung:
1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Geschmacksverstarker, 4 = mit Antioxidationsmittel, 5 = geschwefelt, 6 = geschwérzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = mit SiBungsmittel, 10 = enthélt eine Phenylalanin-Quelle,
11 = kann bei UbermafRigem Verzehr abfuhrend wirken, 12 = unter Schutzatmosphére verpackt Bio = Zutat aus kontrolliertem Bio-Anbau nach EG-OKO Verordnung DE-OKO-006
Zertifikate:
Oko Kontrollstelle DE-OKO-006 EU-Registriernummer DE-BW-59008-EG Regelm&RBig neutrale Hygienekontrollen durch das BAV-Institut Offenburg
Rind Schwein= Geflugel= Fisch=
in r chwein - efliige ¢ isc -

Druckfehler, Irrtiimer und Anderungen vorbehalten




Wir kochen gerne fur Kinder! Kita- und Schiuler-

Zahner Feinkost - Der Spezialist fur
Kita und Schule-Wir kbnnen mehr!

Verpflegungsplan KW 20
Feinkost -tagesfrisch gekocht-

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

KW 20_24

13.05.2024 14.05.2024 15.05.2024 16.05.2024 17.05.2024

Rindergeschnetzeltes Makkaroni "Bolognese" Mdéhren-Eintopf Geflugelfrikadelle
in Majoransof3e mit RindfleischsoRe mit Karotten, Kartoffeln, Lauch, in Sol3e dazu Wirsing a la creme
dazu Bio-Bohnen DE-OKO-006 |dazu geriebenen Kase Sellerie und Hahnchenbrustwirfel |und Dampfkartoffeln
und hausgemachtes Kartoffelpiree dazu ein Weizenbrotchen
ABEGGLM ABEGG1M
P |recoim ~r W |rBEGGIG2G3M v
Veggie-Geschnetzeltes Hausgemachter Makkaroni- |Schwaébische Eierknépfle Vegetarische Klopse
Gericht 2 in RéstgemiisesofRe dazu Auflauf mit ChampignonrahmsofRe in RGstgemuisesofRe
Vegetarisches Bio-Bohnen DE-OK0O-006 mit veganem Hack, Gemiise dazu Rahmwirsing und
Gericht und Kartoffelpiree und Kase Uberbacken Dampfkartoffeln aus der Region
s . dazu Tomatensol3e
(fleischfrei)
Gericht enthalt AEGGLJIM AEGGLM AEGGLM AEGGLM
Pasta mit Pasta mit Pasta mit Pasta mit
Gericht 3 Bio-Teigwaren DE-OKO-006 Bio-Teigwaren DE-OKO-006 Bio-Teigwaren DE-OKO-006 Bio-Teigwaren DE-OK0-006
Pastateller dazu Bolognese Sof3e und dazu vegetarische Bratensof3e und daz_u Tomatensof3e und dazu Bolognese Sol3e und
Gericht enthalt |geriebenen Kase geriebenen Kase geriebenen Kase geriebenen Kase
AEGGIM P [AEGGLM EGGLIM AEGGLM ~r
- Frisch-Gemiise-Salat Gemisesticks
Beilagen- f 1-G€ _ Hausgemachter
in Essig-Ol-Dressing Karottensalat
salat 1 AB B
Beilagen- Frisee-Salat
mit Essig-Ol-Dressin
salat 2 . g 9
Fruchtjogurt Nuss-Pudding
M H H2 M
Kiwi Eine Portion Erdbeeren
Allergen-Kennzeichnung:
A=Sellerie, B=Senf, C=Sesam, D=Erdnusse, E=Eier, F=Fisch, G=Gluten, G1=Weizen, G2=Roggen, G3=Gerste, G4=Hafer, Dinkel, Kamut, Emmer, Einkorn), H=Schalenfriichte (H1=Mandeln, H2=Hasel-, H3=Wal-, H4=Kaschu-, H5=Pecan-, H6=Para-,
H8=Macadamia- und Queenslandniisse und H7=Pistazien), I=Schwefeldioxid + Sulfite, J=Soja, K=Krebstiere, L=Lupine, M=Milch einschlieBlich Laktose, N=Weichtiere
Zusatzstoff-Kennzeichnung:
1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Geschmacksverstarker, 4 = mit Antioxidationsmittel, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = mit Phosphat, 9 = mit SuBungsmittel,10 = enth&lt eine Phenylalanin-Quelle,
11 = kann bei ilbermaRigem Verzehr abfiihrend wirken, 12 = unter Schutzatmosphére verpackt  Bio = Zutat aus kontrolliertem Bio-Anbau nach EG-OKO Verordnung DE-OK0-006
Zertifikate:
Oko Kontrollstelle DE-OK0-006 EU-Registriernummer DE-BW-59008-EG Regelmafig neutrale Hygienekontrollen durch das BAV-Institut Offenburg
Rind= Schwein= Geflugel= Fisch=
r 4 -
Druckfehler, Irrtiimer und Anderungen vorbehalten




